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W poszukiwaniu potaczenia
biznesu i impaktowosci

. Sciezka przedsiebiorczyni od 2012
REBREAD

Cel gtowny/nadrzedny/ czotowy - impakt/realne
rozwigzanie problemu (tylko Rebread - 2021)

. Rozwigzywanie realnego problemu globalnego
(SDG’s) - projektowanie rozwigzania w
odpowiedzi na problem




CHALLENGERS




ODPOWIEDZIALNOSC
= ImpaktowoscC




RESILIENCE
/ odpornosc




@gazetakrakowska.pl @Handelek Bistro



REBREAD

WE SAVE LEFTOVER BREAD FROM BEING TREATED AS WASTE
AND BUILD AN ECOSYSTEM AROUND THIS RESOURCE

HANDELEK f)@ ZER® WASTE



REBREAD

15% produkowanego pieczywa w Europie nigdy nie trafia
do konsumentow




ONCE UPON A TIME...

IT ALL STARTED WITH
BREAD BAKED WITH LOVE

The story of how REBREAD come to be

[ Read Story ]

https://www.rebread.com/eng/rebread-idea




Spiecie z wartoscia
Odpowiedzialnosc
= ImpaktowoscC

J5

Naszym celem jest uratowanie jak
najwiekszej i1losci niewykorzystanego
chleba. Chcemy stworzyc¢ nowe
rozwigzania, ktore uchronia go przed
wyrzuceniem do smieci. Tak, by czerstwy
chleb zmienit sie z odpadu w surowiec,
ktory mozna ponownie wykorzystac,
oszczedzajac przy tym zasoby, energie

1 Srodowisko naturalne.

BARTLOMIEJ RAK, KATARZYNA MEYNARCZYK
Pomystodawcy 1 zatozyciele REBREAD



PIECZYWO NIEZDATNE DO SPRZEDAZY YEERERD

45% STRATY TO KOSZTY PRODUKCJI

TRUDNE “PRZYPADKI”

REBREAD JEST W STANIE PRZETWORZYC 50 00® TON/ MIESIAC W 40
PRZEMYSLOWYCH I 300 MSP PIEKARNIACH I U RETAILEROW



STAWIAMY NA OPEN MANUFACTURING

Zgodnie z ideg "PROJEKTOWANIE GLOBALNE, PRODUKCJA
LOKALNA" dzielimy sie naszym doswiadczeniem

1 wiedza, by inni przedsiebiorcy mogli wykorzystac
je, w dowolnym miejscu na Swiecie.

@ Kreujemy rynek gospodarowania surowcem zgodnie
z zasadami FOOD WASTE MANAGEMENT HIERARCHY

& Uiatwiamy wspoiprace pomiedzy dostawcami surowca
a odbiorcami

Udostepniamy KNOW-HOW, jak wykorzystac¢ ten surowiec,
tworzac wartos¢ dodana dla biznesu naszych partnerow

Przeczytaj wiecej o produktach i ESG

Nasze dziatania i projektowane
rozwigzania opieraja sie na

zasadach zrownowazonego rozwoju
1 gospodarki cyrkularnej.




REBREAD
REBREAD LIDEREM EKOSYSTEMU - OD ODPADU PO SUROWIEC

REBREAD Marketing, strategia,
MARKA komeracjalizacja

SPIN-OUT B2B
PRODUKCYJNY © O MARKETPLACE

(2

REBREAD LAB+

BREANO more
sisaplaceio sﬁaﬁ!‘swa > and shara go
and services With the other Mg

‘ marketplacel

SERVICE FOR ENTREPRENEURS

MAKE YOUR BUSINESS CIRCULAR
USING OUR MARKETPLACE

KREATOR Do you produce, sell or process bread?

Don't know what to do with unused bread or maybe you just need this raw material

LICENCJI for your products?

Waste BREAD no more is a platform to collaborate on exchanging, selling or sharing
bread-related goods and services. By working together, we reduce the waste of
bread.

Coming soon!

OPEN INNOVATION

~—]— ____—7 PLATFORM w KLIENCI/
PARTNERZY

CROWDSOURCING
SPOLECZNOSC



20 000 KQ

URATOWALISMY

| odliczamy...



Orzezwicjqcy, fermentowany napéj no
vazie czerstwego pieczywa. Naturalnie,
lekko gazowany. Wyprodukowany Z wyso-
«ogatunkowego, rzemieslniczego chleba.
ez sztucznych barwnikéw 1 aromatow.

¢ 330ml




Sustainable alternative to
a wide variety of drinks:
live bacterial-based culture

A

Upcycled alternative protein
& functional fiber




EKSPERTYZAW FERMENTACJI

BIOMASS FERMENTATION
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BARTLOMIEJ RAK
CEO

KATARZYNA
MLYNARCZYK

Co-founder
Service Designer

REBREAD

ROZNORODNY ZESPOL

DR AGA MACHUL AGATA LOBOCKA ROBERT PACZYNSKI  PIOTR KOWALSKI

Chief Biotechnologist Biotechnologist Biotechnologist Lab Technician

EWA JAROSZ PATRYCJA NIERADA

Business Dev / PM Sales / Marketing

DR KATARZYNA POLANOWSKA DR DOMINIKAWALEC GUSTAVO JOSE GOMEZ-
SSF Fermentation Sales / Network LECHON MARTINEZ

ex. ENOUGH ex. Estimote Sales / Network



W ktore obszary wpisac
sodpowiedzialnosc™?



5 POZIOMOWY SCHEMAT BUDOWANIA ORGANIZACJI IMPAKTOWEJ

'‘REALNA PROPOZYCJA WARTOSCI



5 POZIOMOWY SCHEMAT BUDOWANIA ORGANIZACJI IMPAKTOWEJ

OPARTY NA WIEDZY 5 ;

OPARTY NA PROCESIE = @------------------- ke aeemeemmsmmamnanna-

OPARTY NA PRODUKCIE ;

LOCAL REGIONAL GLOBAL



5 POZIOMOWY SCHEMAT BUDOWANIA ORGANIZACJI IMPAKTOWEJ

Czy mozemy mowic o realizacji celow odpowiedzialnosci
bazujac tylko na naszych wtasnych zasobach?



5 POZIOMOWY SCHEMAT BUDOWANIA ORGANIZACJI IMPAKTOWEJ

CONTINUOUS SCG VALORIZATION PROCESS

Coffee Selling Points

@94

NwPodut coffee capsules
* flowerpots, ups and straws
* biodi sel ddt f ne chemicals

Sustainable Chemicals: coffee oil,
lignin, PLA, protein additives




5 POZIOMOWY SCHEMAT BUDOWANIA ORGANIZACJI IMPAKTOWEJ

MODEL ZARZADZANIA ZASOBAMI

3D PRINTED WHOLE CUT SEAFOOD ALTERNATIVES - PRODUCT AND PROCESS

BREAD WASTE
Angulas
M Agélnaga w?EIA(wEEQ
3D printing
mycoprotein pinxtos carriers
sea food alternatives FUTURE OF FUTURE OF from bread
FOOD PRODUCTION waste pasta
BIND4.0 MVP

BIND4.0 MVP

TOUCH POINT

3D printed whole cut seafood alternatives




5 POZIOMOWY SCHEMAT BUDOWANIA ORGANIZACJI IMPAKTOWEJ

EPOKRYCIE CELU/ WYZWANIA / SDGS?

SIZE OF THE MARKET
DETERMINED BY TANGIBLE CHALLENGE

2000 tonnes 18 000 tonnes

yearly yearly

INDUSTRIAL OKIN LARGER
BAKERY (ARTADI RETAIL STORE

ALIMENTACTION)



5 POZIOMOWY SCHEMAT BUDOWANIA ORGANIZACJI IMPAKTOWEJ

'‘REALNA PROPOZYCJA WARTOSCI

CUSTOMERS - VALUE ACHIEVERS
DETERMINED BY TANGIBLE CHALLENGE

BAKERIES | / \ [ FooD

| PRODUCERS | | REIAIL 11 seRvices
RAW MATERIAL WASTE WASTE

PRODUCERS PRODUCERS PRODUCERS



AN Angulas (el {Ia) REBREAD

4 1 Aguinaga

VALUABLE FUEL

FOOD TECH
PRESERVED RAW MATERIAL X FERMENTATION

With the use of Koji edible molds

(aspergillus oryzae), within 48
hours, we get TWICE AS MUCH

PROTEIN as 1n an egg, a similar
amount as 1n a standardized protein

bar.




IMPLEMENTACJA W HISZPANII - ZWYCIEZCA AKCELERACJI YESREAD

BIND 4.0

] 2. 700. 000 KG
(1) : | BREAD WASTE/YEAR €) SAVING 1TONNE
A/\ Angulas | e e
)t Agu1naga BREAD UNFIT FOR | 0039 | ZeZezex OF BREAD
SALE -

ooooooooooooooooo 48 HOURS - - - B - M
PROCESS
PRESERVED RAW MATERIAL X FERMENTATION TECHNOLOGY
2INVENTIONS 30 CELCIUS
% ﬁggiu' : W .................................
1 GRAM PROTEIN © 140KG
=0.005 L OF SUSTAINABLE PROTEIN
N WATER

REBREAD & Angulas Aguinaga and Okin pitch @BINDPlatform Demo Day 2023

Biologically and legally safe process



FINANSOWANIE 2 04M €

GRANTYR&D — aeeeaaaas .

Development

|

|

|
Research and:
|

|
Center i
|

|

“FENG”
Polish
agency for
enterprise

355K €

Prizes

260K€ 65K € i EIT Food i

Akcess acc grant 250K €
65K € A o m m m m m m

VC + National EIT Food grant : i
75K € 25K € i Akcess acc
Research and : 130K € ;
Development EIT Food i -
Business Angel Center grant UNDP grant
65K € 220K € 160K € 15K €
FFF Horizon grant

10K € 15K €

2020 2021 2022 2023 2024



DZIEKUJE!
katarzyna@rebread.com

Kontakt, wystgpienia, szkolenia ——-> linkedin.com/in/mlynarczykkatarzyna



mailto:katarzyna@rebread.com
http://linkedin.com/mlynarczykkatarzyna

